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I Gastronomie a ucéelové stravovani

Domaci i sexy — trendy v gastronomii 1-2/7-8
Uspé&3né zahrani¢ni koncepty 1-2/9
Evropska Unie 1-2/13
Restaurace V Zatisi 3/28-29
Krétska kuchyné 3/37-38
Fast-Food 4/5-6
Bio zpravy 4/10-11, 5/9
Zahrani¢ni koncepty 4/16
Food festivaly 4/17-19
Food kritika 4/27
Cena Jaroslava Vasaty 2009 — Jime s BarvoZroutem 6/5-8
Bio v restauracich 6/24-28
Nové restaurace 7-8/38
Ve znameni Slow Food 9/9
Koufit v restauracich, nebo prestat? 9/10-11
McCafé 9/34-35
Evropské fondy v gastronomii 10/5-8
Catering — S hotelem za zady 11/5
Catering — Motivovat klienty 11/6
Dvé hospody, jeden $éf — rozhovor s A. Docekalem 11/17-18
I Hotelnictvi

Sheraton v Praze 1-2/30-31
Peklo v Mubai 1-2/34-35
Prvnich sedm hvézdi¢ek 1-2/36
Pristupna turistika 1-2/38
Nejkrasnéjsi hotely u vodopadl 1-2/39
Rozhovor - prezident Best Western 1-2/40-41
Buddha - Bar Hotel Prague 3/25-26
Hotelové hvézdicky v novém 4/28-29
Rok 2008 v hotelnictvi 4/31-32
Turismus budoucnosti 5/24-25
Carlsbad Convention Bureau 5/26
Prvni Banyan Tree 5/27
Par pohledl na asijské hotelnictvi 5/36-38
Top hoteld 2008 7-8/12-15,9/21-22
Obsazenost ceskych hotelt 7-8/16-18
Svétové hotelnictvi 9/18-19

Hotel v srdci malé Strany — The Augustine
Hotel Voronéz slavi
Housekeeping — Kvalita prinasi komfort
Rada zkousim nové véci

— rozhovor s A.Pfeffer-Ferklovou
Nejdrazsi hotelové apartma
Konec nadé&jim na snizeni sazby DPH
Spokojenost hostu s hotely

Chmury nad Prahou
— VWysledky praZského hotelnictvi

Bezpecny hotel
— Podceriované nebezpec|

1 Special Pivo I.

Historie vyroby piva

1 Cestovni ruch

Novy rekord — 924 miliond turistd
Uspésny rok pro turistiku po mofi
Krize v cestovnim ruchu

z pohledu makroekonomiky I.

Krize v cestovnim ruchu

z pohledu makroekonomiky II.

20 let cestovniho ruchu

1 Management, marketing, firmy

Jak na setkani s novinafri

Krize a svét

Deset metod jak fidit naklady
Komunikujte nejdfiv dovnitf, potom ven
Krizova komunikace

Abeceda Uspéchu
v dobé ekonomického poklesu

Vyvarovat se hrané privétivosti
Sponzoring neni charita

Neztracet hlavu

Penézni sluzby pro podnikatele

V kazdém zaméstnanci je skryty prodavac
Informace do mobilu nebo na papir

Prestavby a rekonstrukce
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Tekutd aktiva

Internetovy marketing

12/13
12/32-36

1 Veletrhy, soutézZe, konference a gastronomické akce

Veletrhy

G+H a Vinex

10. ro¢nik konference o CR

Top Gastro

Hospitality and Tourism Summit
Konference a veletrhy

Horeca 2009

1 Food and Beverage

Ze svéta napoju

Zmrzlina v gastronomii
Energetické napoje

Ze svéta napoju

Slow Food Moravia

Je libo posnidat?

Maso uz jen jako pFiloha

Letni drinky

Konvenience Ready to Cook
Navrat syr(

Ze svéta napoju

Beer News

Co pijeme v kavarnach?

Caj a Evropa

Vino a jidlo

Prvni vlastovka — Systém znaceni vin
Hodnotit vina neni jen tak

Ze svéta vin

Special pivo I.

Pivo — informace pro gastronomii
Special pivo Il

Ochutnavani piva

Zakladni déleni piva

Novinky ze svéta piva

Specidl pivo lIl.

Pivo jako soucast jidelniho listku

Novinky ze svéta piva
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1 Technologie a zafizeni

Chlazeni v gastronomickych provozech
Hotel a pradelna

Vse pro horky pokrm

Tlakové panve

Prezentacni technologie pro hotely
Moderni myci technologie

Vareni ve vakuu

Dobry gastro projekt — Projektovani
Pokladni systémy

Vyuziti vypoctovych metod

Velkokapacitni a specialni myci stroje

I Skolstvi a vzdélavani, seminare

Zdrava strava ve Skolach

Vyroci — Deset let Vysoké Skoly hotelové v Praze
Odborné vzdélavani v HoReCa

Uznavani odbornych kvalifikaci

Hotelova $kola v Plzni

VSH - podzimni aktivity

Reforma stfednich skol

Americky pohled
— Rozhovor s Martinem Sevcikem

I Ostatni

Energie a ekologie

Myslet ekonomicky i ekologicky
Privitejte hosty svétlem

Mc Donald’s kraci po zelené

Personalistika
Personalni marketing
Prvnich 100 dn v novém zaméstnani

Tréninky zaméstnancl

Slovensko

Nejlepsie slovenské hotely a reStauracie
Vyro¢na konferencia ZHR

Jesennd konferencia ZHR SR

Rozhovor s prezidentem ZHR

ahrrecku 2009
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